Legende: Allergene & Zusatzstoffe

Allergene (Buchstaben) Zusatzstoffe (Zahlen)

A Glutenhaltiges Getreide 1 mit Farbstoff

C Eier 2 mit Konservierungsstoff / Nitritpokelsalz
D Fisch 3 mit Antioxidationsmittel

F Soja 4 mit Geschmacksverstarker
G Milch (inkl. Laktose) 8 mit Phosphat

H Schalenfriichte (Niisse) 9  mit SiBungsmittel

L  Sellerie 13 geschwarzt (Oliven)

M Senf

N Sesam

0 Sulfite

Hinweis: Die Kennzeichnung basiert auf Herstellerangaben der verwendeten Marken und Standardrezepturen. Kreuzkontaminationen kénnen produktionstechnisch nicht ausgeschlossen werden.



13. - 19. April

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
FRUHSTUCK |« Gekochtes Ei€ « Ei mit Sucuk®?38 + Spiegelei® « Wiirstchen?38 + Menemen®
» Frihstiicksbar  Friihstlicksbar « Friihstiicksbar e HalvaM  Friihstiicksbar
e Frihstiicksbar
MITTAGESSEN e Tomatensuppe®® + Ezogelin-Suppe™€ « Karottensuppe®  Weizengraupensuppe®€e Fischstdbchen?tP2
* Izmir Kofte*© * SchnitzelA%¢ . gelmUSAekebab « Hahnchen Curry®
* Reis * Pommes Frites® . o ¢ Nudeln?®
« Salat/Eingelegtes®® + gajat/ Eingelegtes®? + Salat/Eingelegtes®” « Salat/ Eingelegtes®?
« DessertACFGH12 . Obst , Obst + Kompott©?
ABENDESSEN |« Karottensuppe® « Tomatensuppe®€ « Ezogelin-Suppe®® « Weizengraupensuppe®®s Deutsche Suppe”€t
« Istanbul-Reis® « Manti*¢€ o Sauerliche KéfteA® o Lasagne”C® « Hahnchenpfanne
« Salat / Joghurt® * Salat/Eingelegtes®? « SpatzleACC « Salat / Joghurt® * Reis
+ Salat/ Eingelegtes®? * Salat/ Eingelegtes®?

SAMSTAG

Ei mit Kartoffeln®
Frihstlicksbar

Linsensuppe”®

Kartoffel-
Moussaka
Reis

Salat / Eingelegtes®?

ACG

SONNTAG

o Omelett®®
o Friihstlicksbar

o NUDELBARACC

FRUHSTUCKSBAR Schnittkase® Weilkase® | SalamiZ®8 | Oliven'®°, Tomaten, Gurken | Butter®, Nuss-Nougat®"F, Honig | Miisli*F&HN3 Milch®

KENNZEICHNUNG WOCHE 3

AGluten CEi DFisch FSoja GMilch HNisse LSellerie NSesam O Sulfite 1 Farbstoff 2 Konserv. 3 Antioxid. 8 Phosphat

[Mindeltal - Schulen]



